Liebe Gaste

Leidenschaften und Konzentration
auf das Wesentliche

In unserem Restaurant | Gaststube| Wintergarten | Terrasse genieBen die Gaste eine
authentische Kliche mit Schwabischen, regionalen Gerichten.

Eine interessante Auswahl bieten unsere Steaks aus dem Dry-Ager von den Biorindern
des Hofguts Uhenfels | Seeburg.

Die Bauern und Landwirte aus den umliegenden Gemeinden runden unter dem Aspekt
des Tierwohles und Anbau das saisonale Angebot ab. Unter der Sichtweise der
Nachhaltigkeit sorgt die hauseigene Metzgerei fir kurze und effiziente Lieferketten und
sichert so im Unternehmen eine optimale Verarbeitung der Lebensmittel.

So finden Sie im Frihling Badischen Spargel, Erdbeeren und vieles mehr auf unserer
Speisekarte.

Aus der Biospharen Region beziehen wir das Alb-Lamm |Kalb- und Schweinefleisch
Pilze aus Ehestetten | Kase von kleinen Kasereien auf der Schwabischen Alb &
Wildfleisch aus dem Schénbuch.

Unser Kichenteam bereitet flr jeden Ihrer Anldsse die passenden Klichen-Kreationen
frisch zu. Wir stehen Ihnen mit fachkundiger Beratung zur Seite. Stdébern Sie einfach in
unseren Vorschlagen.

In jedem Fall werden Sie unsere persodnliche Betreuung kennen und schatzen lernen.
Gerne erflllen wir Ihre individuellen Wiinsche!

Dettingen, Frithjahr 2026
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Aperitif ‘s

Martini bianco / rosso . 4cl
Tio Pepe Sherry dry fino . 5 cl
Sandeman Sherry amontillado medium . 5cl
Sandeman Portwein Tawny rot . 5cl
Campari Bitter* mit Soda . 4cl
Campari Bitter *mit Orange . 4cl
Gin mit Tonic Water (Schweppes ) aufgegossen 4cl
Hendrick’s Gin mit Tonic Water aufgegossen 4cl
Aperol “Spritz” 0,21 Glas
Hugo 0,21 Glas
Lillet wild berry mit Friichten 0,21 Glas

Kir mit trockenem Weisswein (Blanc de Blancs)

Kir Royal mit Prosecco brut

Holunderbliitennektar mit Prosecco spumante brut

Alkoholfreier Hauscocktail von saisonalen Friichten 0,11 Glas

Sekt / Champagner

Pri-Secco ,,Rosenzauber” Jorg Geiger/Schlat 0,75 1 FL.
Hausmarke Sket Gold 0,751 FL.
Metzinger Hofsteige >Matizzo< rosé trocken 0,75 | Fl.
Kessler Sekt rosé Hochgewachs 0,75 | FL.
Kessler Riesling ,Jagergriin® 0,75 | Fl.
Prosecco di Valdobbiadene spumante brut 0,751 FL.
Laurent Perrier Champagne brut 0,75 Fl,.
Dettinger Rosstriebkellerei /,R 5, 0,75 1. FL.

(gekeltert aus Weinbergpfirsichen und Pomeranzen)
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FINGER - FOOD - Aperitif Happchen

GenieBen Sie zum Apero oder einfach als kleinen Snack

Wahlen Sie nach Lust und Laune

regionale, kalte Happchen
Happchen mit Griebenschmalz
Happchen mit Frischkadse
Happchen mit Mousse vom Saibling

.warm
Mini Quiche Lorraine verschieden belegt

ElsdBer Flammkuchen mit Speck | Zwiebeln | Rahm
Dettinger Krautkuchen

Die kleine Suppe a Euro 4,80
Rote Linsen — Kokoscremesuppe mit Curry
Petersilienwurzelsippchen mit Bindnerfleisch Chips

Cappuccino von der Kartoffel mit Sahnehaube und Gemlise Brunoise

Melonen Kaltschale mit Serrano Schinken

Flying Buffet kalt im Glas oder in der kleinen Schale
Shrimpscocktail im Glas

pro Stlick Euro 2,00
pro Stlck Euro 2,00
pro Stlick Euro 6,80

pro Stlck Euro 2,80
Kuchen Euro 12,80
Kuchen Euro 12,80

a Euro 5,80

Tartar vom Rind « klassisch angemacht » auf Pane Maggiore|Triffelmayoa Euro 8,80

Flying Buffet warm im Glas oder in der kleinen Schale
Mini Saitenwdirstle mit Kartoffelsalat

Riesengarnele in Kartoffelmantel, Sauce Rouille

gegrillte Garnele mit Glasnudelsalat

Yakitori Sate SpieBe vom Hahnchen mit Sesam

Kleine Frihlingsrollchen gefillt mit GemiUsetreifen
Abgeschmalzte Minimaultdschle , Kartoffelsalat

Kleine Fleischkichle auf Kartoffel-Gurkensalat

Mini Brétchen mix 3 Stck. (Lauge, Kérner & Ciabatta)

Dessert
weiBe Mousse au chocolat, braune Mousse au chocolat
Pana Cotta mit Erdbeermark
Créme caramel
Saisonale Friichte im Glaschen

Kise

Feine Kaseauswahl vom Brett

erlesene Kasesorten aus dem Biospharengebiet Schwabische Alb
von Ziege, Kuh und Schaf fein garniert

mit Frichten, Frichtesenf, Brot
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a Euro 4,80
a Euro 6,80
a Euro 7,60
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Unsere Meniis im Friithling

Wenn der Friihling griiflt, dann hiipft das Herz vor Freude.
aus Irland

Vorab servieren wir Ihnen eine kleine Brotauswahl und
hausgemachtes Griebenschmalz
zum MenUeinklang servieren wir einen GruB3 aus unserer Kiliche
a Euro 3,20 pro Person

Wenit 1] WMaiglsckehen

Ermstaler Festtagsslipple
Krauterfladle | Maultasche | Griesnocke
X
Albler Rahmbraten von Kalb und Schwein mit frischen Pilzen,
handgeschabten Spatzle vom Brett
und Karottengemlise
'3

Schwabische Apfelklchle in Zimt und Zucker,
Vanillerahmeis und Sahne

Euro 48,80

3

Wewit 2 | Frilnlingsduft

Marktfrischer Salatteller
mit hausgemachtem Kartoffelsalat
X
Schweineriickensteak Tessiner Art
mit Tomaten und Kase Uberbacken
breite Nudeln
Karottengemiise und Brokkoli
%

Lauwarmer Schokoladen Mohr im Hemd
an Orangenfilets und Rahmeis

Euro 49
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WMENU 3 | Vogelgezwitscher

Pflicksalat mit Granatapfel und Mangostiickchen
b3

Karotten-Ingwersuppe
*

R6Blewirt s Filetteller vom Alb-Schwein
mit Spatzle vom Brett
frischen Pilzen, Grillspeck kross gebraten
..... auf Wunsch mit Kase Uiberbacken
X

Vanillerahmeis Terrine mit saisonalen Frichten, Sahne

Euro 55

Wevit 4 | Friinlingslust

Schwabische Kartoffelrahmsuppe mit Wurzelgemuise Brunoise
F3
Feldsalat in Kartoffeldressing

mit warmen Speckstreifen und Kracherle
X

Schweinefilet von der Schwabischen Alb

im Blatterteig
an MorchelrahmsoBe

marktfrischen Gemuisen und Tagliatelle

b3

Braune und weiBe Mousse au chocolat
an kleinem Friichtedialog

Euro 59
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Wenit 5 | Hyazinthe

Consomeé von der Strauchtomate
Basilikumol | Parmesancrunch

%

Gebratene Jakobsmuscheln | Blattspinat
Mangoespuma
b3

Filet vom Mehrstetter Weide Rind
am Stlick gebraten | Lembergerjus |
gegrillter Rosenkohl | Kartoffelgratin

b3

Hausgemachte Sorbets
SoBenspiegel | Frichtedialog

Euro 86

O

WMenit ¢ | Tulpe

Marinierter Schottischer Wildlachs
mit frischen Krautern und griinem Pfeffer
Kartoffelrosti | Creme fraiche
b3

Brunnenkresse-Schaumsippchen
X

Mehrstetter Kalbsriicken am Stiick gebraten
MorchelrahmsoBe
oder sautierte Pfifferlingen (saisonal)
Wirsinggemtuse | Dauphinkartoffeln
X

Quarksoufflée
Zitrusfriichten | Joghurteis

Euro 82
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Wenit 7 | Sonnenzaunber

Carpaccio
-marinierte rohe Filetscheiben vom Rind-
mit Balsamico und kretanischem Olivendl ,
Parmesansplitter , Toast
b3
Petersilenwurzelrahmsupple
mit fein gehobelter Rinderhifte
b3
Knusprig gebratene Barberie Entenbrust
(Halb-Wildente)
in HolundersoBe , auf jungem Wirsing und
Kartoffelkrusteln
b3
Geeiste Orangecréeme mit
Campari Gelee und Pistazieneis

Euro 68

3

Wenit &

Franzdsische Zwiebelsuppe
feine Nudeln
b3
Gebratene Riesengarnelen ,Sidfranzésische Art"
Knoblauchbaguette
%

Rehrickenfilet aus heimischen Waldern
in Holunder-PreiselbeersoBe
an Sellerieplirree
Spatzle vom Brett
3
Hausgemachte Eispralinen
an kleinem Salat von Mango und Erdbeeren

Euro 81
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WMewit 4 | Sommertranim

Consomeé von der Strauchtomate
Basilikumol | Parmesancrunch

*

Feldsalat mit sautierten Pilzen
X
Milch-Lammricken vom Schafer Stotz
Biosphare Schwabische Alb
feine Krauterkruste
grine Bohnen
cremige Polenta

b3
Buttermilchsorbet

Lavendel -Honig-Granitee
Meringue | Met

Euro 69
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Heimatliebe

Schwabische Rinderkraftbriihe vom Tafelspitz
Gemusestreifen | GrieskléBchen

*

Buhlbacher Forellenfilet
Sahnemeerrettich | Kartoffel-Gurkensalat

Xk

Gekochter Tafelspitz vom Rind
in MeerrettichschaumsoBe
Cremespinat | Bratkartoffeln

*

To share:
Schwabische Kratzede (Kaiserschmarrn) mit Mandeln und Rosinen
eingelegte Kirschen | Vanillerahmeis

Euro 64

Wenit 10 | Schwabische All

1 Maultasche abgeschmalzt

hausgemachter Kartoffel- Endiviensalat
Xk

Schwabische GrieskléBchensuppe
Xk

Kalbsrahmbraten aus dem Rohr
PilzrahmsoBe | Tagliatelle | Brokkoligemuse

*

Feine Pfannkilichle mit Puderzucker gestaubt
gefillt mit Vanille- und Mandeleis

Euro 61 pro Person
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Wenii 11 | Fisch WMenne

RéBlewirts Hummerbisque | gebratene Garnele
Zitronengras
b3

Linguine aus dem Parmesanlaib | saisonale Pilze

gehobelter Sommertriffel
b3

Skreifilet vom Grill
Beurre blanc | Blattspinat und gegrillter Fenchel
feine Nudeln
b3
Bio — Kaseteller
aus dem Biospharengebiet ,Schwabische Alb"
mit Tessiner Frichtesenf,
frischen Feigen | Schittelbrot
b3

alternativ

Hausgemachte Marillenknddel
mit Vanillerahmeis- und Sof8e von der Vanille

Euro 80 pro Person
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Rosenzauber

..... zur Begriifdung servieren wir Ihnen
ein Glas Rosenlikor mit Prosecco aufgegossen | Rosenbliiten

Vorspeisenteller
Mariniertem Norweger- Lachs |SenfsoBe
gerauchertes Buhlbacher Forellenfilet | Sahnemeerrettich
Hausgerdaucherte Rinderhifte
Marktfrische Blattsalate

Xk %k

Rote Linsencremesuppe

*

Perlhuhnbrust auf Zucchinigemtise
sautierte Pilze | Perlgraupenrisotto
X %k
Geeistes Mandel - Krokantmousse
Zwetschgenroster
Cassis Sorbet

Menii incl. Aperitif Euro 75
ohne Suppe Euro 69
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Ttalienisches WMeune

Salat ,Nicoise" (Thunfisch-Kartoffel-Tomaten-Bohnen)
Xk

Klare Tomatensuppe mit Basilikumnocken
Xk

Saltimbocca a la romana /Kalb

mit Safranrisotto und Zucchini-Tomatengemise
Xk

Panna Cotta mit Erdbeeren und SoBenmosaik

Menii Euro 69

Vegetarisches Menit

Rote Beete Carpaccio | sautierte Pilze
Saisonaler Zupfsalat

*

Klare Gemusebrihe mit Basilikumnocken
X Xk

Steinpilzravioli | Salbeibutter |Zuckerschoten |gehobelter Parmesan

Xk

Schokokusscreme mit Mango und Himbeeren
im Glaschen serviert

Euro 57
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Die Spargel Saison beginnt ab April

Spargelsalat von weiBem und griinem Spargel
mit Pinienkernen | Kirschtomaten

Parmesan | Blattsalat
Xk

Spargelcremesuppe

Xk

Tranche vom hausgebeizten Schottischen Wildlachs
Beurre blanc | Linguine | Blattspinat

Xk

“Café Gourmand”
ein kleiner Streifzug durch unsere Patisserie
Pana Cotta | Mousse | saisonale Beeren | Sauerrahmeis

Menu Euro 69

Asiatisches Menne

Gebratene Shiitake Pilze

mit Glasnudeln und Frihlingsrdlichen
Xk k

Hahnchenbrust in CurrysoBe mit Friichten
Gemise aus dem Wok

und feinem Basmatireis
Xk Xk

Thai Mango mit Kokosmilch gratiniert
Euro 59
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INFORMATION UBER ALLERGENE

Liebe Gaste, soweit Sie von Allergien betroffen sind, melden Sie sich bitte
vorab bei unserem Servicepersonal.
Gerne gibt IThnen unsere separate Allergiker Karte, sowie unser fachlich
geschultes Personal Auskunft iiber die in den Speisen enthaltenen
Allergenen Zutaten.

Glutenhaltiges Getreide
Krebstiere

Eier

Fisch

Erdniissen

Sojabohnen

Milch

Schalenfriichte

L O Mmoo wr

—

Sellerie

Senf

Sesamsamen

Lupine

Weichtiere

Schwefeldioxid und Sulfite

Z 2 - xR
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